
Combinação das 

melhores castas da região

ENÓLOGO / OENOLOGIST: António Ventura

ENOLOGIA: Vinho produzido com uvas colhidas 

e seleccionadas manualmente. Estágio prolongado 

em cascos de carvalho.

Côr tawn velha, aromas de frutos secos 

e especiarias, boca untuosa

e bem equilibrada. 

Deve ser bebido entre 10 a 12º C.

Excelente como aperitivo.

Combination of the 
best varieties of the region.

ENOLOGY: Wine produced with grapes 
harvested and selected. Extended Stage 
in oak casks.

Old tawny colour, dried fruit aromas and 
spices, unctuous and well balanced mouth.
With long finish quality.

Should be served between 10º and 12ºC.

Excellent as an appetizer.

TIPO / TYPE: Licoroso / Liqueur wine        GRAU ALCOÓLICO / ALCOHOL: 18%  

LICOROSO
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 REGIÃO / REGION: Alta Estremadura (Portugal)
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